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Vorspeise

Aus mildem Rauch, Norweger Lachs auf knusprigen Reibekuchen
an knackigen Blattsalaten in Krauterrahmdressing

Suppen aus eigener Herstellung

Klare Rinderkraftbriihe mit Markkl63chen,
frischen Krautern und feinen Wirfeln von Suppengemiise

Salatiges und Vegetarisches

Bunter Blattsalat in einem Dressing lhrer Wabhl, Finn Crisp

Grol3e Vielfalt frischer Blattsalate in Balsamicodressing

.. von Kopfsalat, tber Lollo Rosso, Feldsalat, Lollo bianco,
bis Eichblattsalat und herzhaftem Ruccola, junger Spinat,
Betterave rouge, dazu ofenfrisches Baguette

.. mit goldbraun gebackenen Mini-Camemberts
.. mit zartem Poulardenbrustfilet, Baguette
.. Irish Hereford Rindersteak mit Krauterbutter, Baguette

Kartoffeltaschen gefillt mit Champignons und K&se gratiniert
dazu ein grofRer Blattsalat in Kr&uterrahmdressing

Kleine Gerichte

Rhoéner Bauernbrot, fein ausgarniert an einem Salatbuket
belegt mit...
...wurzigem Kase

...rohem oder gekochtem Schinken

Klassisches Toast Hawaii

PRAFORST

Die Waldgasistdiite

11,00 €

5,60 €

5,50 €

8,90 €
9,90 €
15,50 €
21,00 €

12,50 €

7,50 €
8,90 €

Getoastete Weil3brotscheiben mit gekochtem Schinken & Ananas belegt

mit Butterkase Uberbacken

Rhoéner Vesperteller mit Rhéner Krauterschnaps “Aha Excelsior”,
heimischen Wurst- und Schinkenspezialitdten, Bauernbrot

Strammer Max

Rhoner Bauernbrot mit rohem oder gekochtem Schinken,

2 Spiegeleier in Butter gebraten, mit einer Portion Mixed Pickles
und einer kleinen Salatgarnitur

Rhoner Jahreszeitenkiiche — Rhon a la carte

Hausgemachte Sulze vom Rhéner Weiderind mit griiner Krautersolie,
Salatbukett und herzhaften Speck — Bratkartoffeln

Schweineschnitzel ,Rhéner Charme”
mit frischen Krautern, Lauch, Dorrfleisch, Rhéner Schmandsol3e
und herzhaften Speck — Bratkartoffeln

Rhoéner Tafelspitz gekocht in Meerrettichsol3e
mit marktfrischem Gemuse und Salzkartoffeln

Kontakt: Frau Katja Hofmann oder Herrn Marc Zuspann,

11,00 €

11,00 €

11,00 €

12,50 €

16,00 €

18,50 €

Telefon: 06652-911 380, Fax: 06652-911 38 25, email: service@zuspann.de
Zuspann a la carte GmbH & Co. KG, Dr. Detlev-Rudelsdorff-Allee 2-4, 36088 Hiinfeld



NR ANZAHL

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

BUS - UND GRUPPENRKARTE

Seite 2 von 2

HKlassiker aus der Fischkiiche

Frische Forellenfilets (gratenfrei) ...
... gebraten nach ,Mdllerin Art*, mit Zitronen - Butter

... gebraten nach ,Vogesen Art‘, mit Mandelblattchen

Wir servieren lhnen zu den Forellen aus klaren Rhéner Bachen,
leicht bekdmmliche Butterkartoffeln.

Sudafrikanisches Kingklip Fischfilet mit Gemusebrunoise
in leichter Rieslingsole, dazu feine Bandnudeln

Unsere Asiatischen Gaumenfreuden

Wok - Gemdise .....
Knackig frisches Gemise und Champignons, vereinen wir fir Sie
mit einer kraftig-scharfen oder suf3-saurer Sole

und ... saftige Hahnchenbrust

oder ... ohne Reis (LowCarb)

PRAFORST

22,50 €
22,50 €

21,50 €

14,50 €
18,90 €

14,50 €

Dazu reichen wir lhnen herrlich duftenden Basmati — Reis vom Himalaya

Hauptgerichte
Pfannenschnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes frites 13,50 €
Medaillons vom Schweinefilet ,Jagdherren Art"
mit feiner Champignonrahmsol3e, frischem Gemuse & Kartoffelkroketten 18,50 €

Verschiedene Lendchen (Rind, Schwein, Gefligel) mit Rahmsolie,

Krauterbutter, frischen Champignons, Gemuse und herzhaften Bratkartoffeln 21,90 €

Hereforder Steak, rosa gebraten ,wie der Chef es mag*
mit frischen Champignons, gerdsteten Zwiebeln,
herzhafter Krauterbutter und Bratkartoffeln

Ab 60 Pax erhalten ein Busfahrer und ein Reiseleiter
je ein Gericht und ein Getrank kostenfrei

Fo G

23,00 €

Von 30 bis 50 Pax erhélt ein Busfahrer ein Gericht und ein Getrank kostenfrei

Seniorenportionen, abziiglich 2,50 € pro Gericht, ist nur méglich bei Hauptspeisen.

Bei Umbestellung von Beilage auf Salat oder Gemuse
berechnen wir 2,50 €, da héherwertig.
Bitte haben Sie daflir Verstandnis,

dass wir, bei einer Aufteilung eines Gerichtes auf zwei oder
mehrere Teller, eine Aufwandspauschale von 3,00 € Tellergeld erheben miissen.

Praforst - Die W aldgaststatte

Unsere Mitarbeiter geben lhnen bei Fragen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen gerne Auskunft

oder fragen Sie nach der mit allen Deklarationen enthaltenen Speisenkarte.

Kontakt: Frau Katja Hofmann oder Herrn Marc Zuspann,

Telefon: 06652-911 380, Fax: 06652-911 38 25, email: service@zuspann.de
Zuspann a la carte GmbH & Co. KG, Dr. Detlev-Rudelsdorff-Allee 2-4, 36088 Hiinfeld



