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UNSER SERVICE -
IHR GENUSS

Far Ihre Party Zuhause, das Candle-Light-Dinner am Wochen-
ende oder das Business-Meeting in Inrem Office: Zuspann Cate-
ring bietet Ihnen zu jedem Anlass den passenden Service — mit
Leidenschaft und dem Blick fur das Besondere. Ein ausgesuchtes
Sortiment an Speisen aus besten Zutaten, geschmackvoll arran-
giert auf Porzellangeschirr und gekonnt in Szene gesetzt, verleiht
es lhrem Anlass das gewisse Extra. Unser Service ist Ihr Genuss.

Lassen Sie sich von unserem Angebot inspirieren und von unse-
ren erfahrenen Ansprechpartnern individuell beraten. GenielRen
Sie die Zeit mit Ihren Gasten — wir liefern nach Wunsch und holen
am ndchsten Tag alles wieder ab.

Wir sind fur Sie da.

Nehmen Sie Kontakt zu unseren erfahrenen Mitarbeitern auf und
lassen Sie sich fur Ihr individuelles Angebot persénlich beraten.

Erreichbar: Dienstag bis Freitag von 9—-17 Uhr per E-Maiil,
telefonisch Mittwoch bis Sonntag von 12-21 Uhr.

Gerne kénnen Sie auch Ihre Anfrage per Mail schreiben.

Zuspann d la carte
Dr.-Detlev-Rudelsdorff-Allee 2-4
36088 Hunfeld

. 06652911380

ZUSPANN txf catering@zuspann.de

Ze  www.zuspann.de
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Unsere Empfehlung

zum Aperitif

45 Stiick pro Person Der feine Auftakt
FISCH | PRO SORTE AM SPIESSCHEN AB 12 STUCK
Crépe | Raucherlachs | Zitronencreme ". .. ... . 450 €
Garnele | Chili | ANONGS © . .. 450 €
Thunfisch | Sesam | KOrian SAUCE ™. . . ... .. 500 €
Scallop | Gin Gurke | INgWer ™ ... .. 6,00 €
FLEISCH | PRO SORTE AM SPIESSCHEN AB 12 STUCK
Roastbeef | Zuckerschote ™ ... ... ... . . . . 5,00 €
Gebratene Entenbrust | Rosmarin | Aprikose ™ ... ... .. 5,00 €
Geflugel Satéspield | Ananas [ Koriander “........ ... ... . 5,00 €
Parmaschinken | Cantaloupe Melone | Parmesan ™ . ..., 500 €
Mini-Fikadelle mit Sauergemuse " . ... ... ... . 350€
Mini-Frikadelle vom Landschwein mit GUrkchen ........... ... ... .. ... ... ... ....... 350€
VEGETARISCHIVEGAN | PRO SORTE AM SPIESSCHEN AB 12 STUCK
Mozzarellaspield | Zwergtomate | Basilikum ™ ... oo 500 €
Avocado Rosmarinkartoofel | Soja | Limette *............ ... .. . . 5,00 €
Antipastispiefld | Gremolata | VEGAN ™. ... ... 5,00 €
Zucchinirélichen | Hummus | Paprika | Olive [ VEGAN ™. .. ... .. ... . ... .. 500 €

IN MINI-DESIGN-PORZELLAN SERVIERT
FLEISCH

Roastbeef | Tatar vom Weiderind | Hauchdinnes Carpaccio | Tranchen von rosa Bauern-
entenbrust | Pastrami vom Bio-Ochsen

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




CANAPES Unsere Empfehlung

auf franzosischem Baguette
Der Klassiker — zu jedem Anlass

als Snack
3—4 Stiick pro Person

FISCH | PRO SORTE AB 12 STUCK
Canapé | Garnele | Kimchi | Edamame ™ ... ... 450 €
Canapé | Thunfisch | Wakame | Soja ........ ... i 450 €
Canapé | Lachsfilet | Wasabi | Forellenkaviar * . ... i 450 €
Canapé | Rauchmatjes | Dip | Gurken-Zwiebel DUxel ™ ............................. 450 €
Canapé | Rauchforelle | Apfelmeerrettich | Zitrone ™ ....... ... ... ... ... .. ... 450 €
Canapé | Lachstatar | Wasabi | Wachtelei " . ... oo oo 550 €
Canapé | Scampi | Aioli | Sakura ™. ... 550 €
Canapé | Scallop | SURkartoffel | Koriander ™. ... ... ... ... . . . 550 €
FLEISCH | PRO SORTE AB 12 STUCK
Canapé | Truffelsalami | Antipasti | Pinienkerne ™ ........ ... ... ... ... ... .... 450 €
Canapé | Seranoschinken | Melone |Rucola ™ ... i 4,00 €
Canapé | Roastbeef | Sauce Tartare | Cornichon ™ ......... ... ... ... . .. 500 €
Canapé | Mariniertes Rinder Tatar | Wachtelei | Cornichon ™ ....................... 500 €
Canapé | Rosa Ente | Walnuss | Cumberland ™ . ... oo 5,00 €
Canapé | Rehrucken | Waldorf | Cumberland ™. ... oo 6,00 €
Canapé | Pastrami | Cole Slow | Dijondip ™ ........ ... .. i 500 €
Canapé | Vitello Tonato | Thunfischcreme | Kapern™ ... ... .. ... ... ... 500 €
Canapé | Rosa Ente | Walnuss | Cumberland ™ . ... i 500 €
VEGETARISCH UND VEGAN | PRO SORTE AB 12 STUCK
Canapé | Rote Bete Carpaccio mit Truffelcreme ™ ......... ... ... ... ... ... 450€
Canapé | Linsen Curry | RUCOIO ™ ... ... o 400€
Canapé | Avokadocreme | AVOKADO | Limette ™ ..., 400 €
Canapé | Kirbis Mango | Humus | Chutney ™............ oo i 500 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 4




MICRO CANAPES Unsere Empfehlung

. . 1 . als Snack
auf Miirbeteigkise Bits 5_6 Stk pro Person
Der neue Klassiker

AB 12 STUCK
Micro Canapé | Frischkése | Garnele | Shiso™ ............................. 450 €
Micro Canapé | Frischkése | Lachs IWakame ™ ............................ 450 €
Micro Canapé | Frischkdse | Rinder Tatar | Traffelmayo ™ .................. 450€
Micro Canapé | Frischkdase | Frischlachstatar | Wachtelei " ................ 450 €
Micro Canapé | Frischkése | Carpaccio | Parmesan | Traffel ™ ............. 450 €
Micro Canapé | Frischkése | Coppa di Parma | Parmesan ™ ............... 450 €
Micro Canapé | Frischkdse | Roastbeef | Truffelcreme ™ ................ ... 450 €
Micro Canapé | Frischkase | Bergkase | Affilla ™ ... ... 400€
Micro Canapé | Frischkdse | Desietra Caviar | Wachtelei * ................ 950 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 5




BURGER UND
BLATTERTEIGGEBACK

MINI-BURGER AB 12 STUCK
Mini-Hamburger ... 350€
Mini-Cheesburger ... ... .. ... . . 350€

MINI-BLATTERTEIGTEIGGEBACK 25 G

Spinat Ricotta ... ... ... . 150 €
Schinken K&se . ... ... . . . . . . . . 150 €
Tomate Mozzarella . ... ... . 150 €
Wienerim Schlafrock .............. .. . . . . ... 160 €
Olivenpaste ... ... .. ... 150 €
ThUuNfisCh ... 150 €
MINI-QUICHE

LOIrQiNe . ... 240€
KOS . 240 €
Spinat .. 240 €

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.




PAUSENBROT STULLE

mit Sylter Krustenbrot

KLAPPSTULLE AB 12 STUCK
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Réucherlachs .. ......... .. .. .. 850 €
Krustenbrot | Frischkése | Schnittlauch | Thunfischcreme ................. 750 €
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Pastrami | Meerrettich ........... 750 €
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Metzgerschinken ................ 750€
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Seranoschinken | Parmesan ... .. 750 €
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Camembert ........... ... .. ... 750 €
Krustenbrot | Frischkése | Schnittlauch | AntiPasti ........................ 7,50 €
Krustenbrot | Frischkdse | Schnittlauch | Radieschen ...................... 6,50 €
Krustenbrot | Humus | Schnittlauch | Rote Bete I[Kren ..................... 750 €
Krustenbrot | Mango Curry Aufstrich | Bunte SakuraKresse ............... 750 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




SALATE IM EINMACHGLAS

Tomate Mini-Mozzarella ......... ... . . 450 €
Asiatischer Gemusesalat ........ ... ... .. . . 500 €
Zuspann’s Eismeergarnelen Salat .......... ... ... . oo 750 €
Rauchlachs | Mandarine I Sellerie ................ ... ... ............... 750 €
Shrimpcocktail ... ... 850€
BOWI SAlQte ... 360€
WilAreis . . 360€
Roter QUINOO .. ... 360€
BUIGUN 350€
Curry Rettich Spaghetti . ....... ... ... .. 350€
Rote Bete Spaghetti ....... ... ... . 350€
SURKartoffel ... ... .. . 350€
Kichererbse . ... . 350€

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



KALTE BUFFETS

ab 15 Personen

RHONER SCHMANKERL BUFFET

» Krustenbrot, Rhéner Bauern Baguette, Kartoffelbrétchen

» Saibling aus mildem Rauch mit Apfelmeerrettich

» Rhéner Pastrami mit Senfdip

» Tranchen von Bauernentenbrust an Waldorfsalat

» H6henschinken an Grillgemuse

» kleine Kalbsschnitzel mit Kartoffelsalat und Preiselbeermarmelade
» Kalbs-Frikadelle mit Kraut-M&hrensalat

» Tomate mit Mozzarella

» Obazda, Feigenaufstrich

» Zuspann’s Schmandcreme mit Kirschkompott

Preis pro Portion 38,50 € inkl.

ITALIENISCHES BUFFET

» Gaues Ciabatta, Krustenbrot, Focaccia

» Oliven-Aufstrich, Feigen-Curry-Aufstrich

» Gamba Aglio e Olio, Meeresfriichtesalat, Zitrone, Rucola

» Parmaschinken, Olivensalami

» Vitello Tonato, Antipasti, Buffelmozzarella auf Ochsenherz Tomaten Scheiben
» Carpaccio mit Balsamicodressing, Rucola und Parmesan

» Tiramisu im Glas

Preis pro Portion 44,50 inkl.

SEAFOOD BUFFET

» Sylter Krustenbrot, Ciabatta, Steinofenbaguette
» Salzbutter

» Zuspann'’s Eismeergarnelen Cocktail, mit Ananas und
Champignonképfchen in Cocktaildip

» zweierlei Lachs: R&ucher und Graved mit Dip, Wachtelei

» Garnelen Mediterran auf Grillgemuse

» Frischlachstatar, Meeresfrichte Salat

» Matjes in Currysahne, marinierter Pulpo

» Brombeer-Joghurt-Mousse im Glas

Preis pro Portion 49,50 inkl.

Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 9



SUSSES IM GLAS

Die SiifSen Gliicklich-Macher

Rhéner Schmandcreme mit Kirschkompott. ... o . 380€
Mousse au Chocolat . ........ ... ... . 380€
Mango-Limette-Joghurt-Mousse ........... ... .. ... ... 380€
Zuspann’s Himbeertraum . ... 380€
Frahlingstraum aus derErdbeere .......... ... ... ... .. ... ... 380€
Panna Cotta mit Erdbeermark ......... ... ... . . . . ... 380€
Bayrisch Creme mit Blaubeer-Kompott. .............................. ... 380€
Frischer FruchtsalatmitBeeren .............. ... ... ... ... ... ........... 380€
Creme Brll€e . ... ... . 380€

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




aus der Eismanufaktur

Liebevoll autbereitet im italienischen Fiswagen

DIE CREMIGEN
Nocciola — Haselnuss
Pistacchio — Pistazie
Cioccolato — Schokolade
Cocco — Kokos

Caffée — Kaffee
Stracciatella — Stracciatella

Cioccolato Bianco — WeilRe Schokolade
Vaniglia — Vanille

Biscotti — Keks

Caramello — Karamell

Tiramisu — Tiramisu

Panna Cotta Mirtillo — Panna Cotta Heidelbeer
Yogurt ai frutti di bosco — Waldfrucht-Joghurt
Yogurt — Joghurt
Malaga — Malaga
Bambini — Smarties
Spagnola - Kirsche

DIE FRUCHTIGEN & SORBETS

Limone - Zitrone

Fragola — Erdbeere

Albicocca — Aprikose/Marille

Ananas — Ananas

Mango — Mango

Preis 3,10 € je 100 ml
in der Eiswaffel, gerne auch Papier Eisbecher
(optional Porzellan und Besteck)

TOPPINGS

Saucen: Schokolade, Erdbeere, Haselnuss,
Himbeere, Karamell, Maracuja, Praline

Preis 2,50 € je 100 ml

Extras: Schokostreusel, Bunte Streusel,
Schokolinsen, Amarettini, Mini-Marshmallows

Preis 3,80€jel100g

Schlagsahne aus dem iSi-Syphon

& Preis 2,90 € je 100 ml

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




GETRANKE

als Handelsware fiir Catering

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Rhénsprudel Gourmet naturell/medium/original 0,51 ........................ 131€
Rhénsprudel Gourmet naturell/medium/original 0,751 ....................... 195 €
CoCa Cola 10 | . 258 €
Apfel Schorle Apfelgllick 0,75 1 .. ... .. 299€
Rhoénsprudel Johannesbeerschorle 0,51 ............ ... .. ... . . .. 249 €
Saftschorlen (Johonnesbeer, Maracuja, thborber) 05 !1.................... 490 €
Hausgemachte Limonade 0,51 ... .. ... ... i 460 €
Pepsiund Co 0,331 ... 1,59 €
Pils VOM FASS 11 ... o ab 5,40 €
Alkoholfreies Pils/Radler Naturtriib Alkoholfrei 11 . ........................ ab 540 €
WeiRbier/Alkoholfreies Weizen 11 .. ... ab 5,40 €
Frischer Fruchtsalat mitBeeren ............... ... ... ... ... ... ............. 380€
APERITIF

Aperol SPritz 0,25 | ... .. . 6,90 €
Lillet Wild Berry 0,25 | ... ... 6,90 €
Pink Flamingo 0,25 | ... .. . 6,90 €
Louis White Peach 0,25 | .. ... .. 6,90 €
Lillet SPritz 0,25 | ... . . 6,90 €
Martini Fiero Spritz 0,25 | ... ... . 6,90 €
Campari Tonic mit Rosmarin 0,251 ... ... ... .. .. .. . 6,90 €
Saison Aperitif 0,25 1 ... . 6,90 €
Frozen Aperitif 0,25 1 ... .. . ab 7,50 €

12



ALKOHOLFREIE APERITIF

San Bitter Special 0,251 ... ... .. ... 6,90 €
Alkoholfreier Lillet Spritz 0,251 ........ ... ... ... . . . 6,90 €
Alkoholfreier Ramazzotti Spritz 0,251 ............. ... .. . ... 6,90 €
Sparkling Tea Alkoholfrei Sektkellerei Kloss Mosel 0,751 ........... 15,90 €
Weingut Metzger Rosé Sekt alkoholfrei 0,751 ...................... 13,90 €
Frozen Aperitif 0,25 | ... ... .. .. . ab 7,50 €

ALKOHOLFREIE APERITIF

Fraenzi Castell Frizzante (Prosecco) 0,751 ......................... 1,90 €
Schloss Trier Sekt (trocken [ halbtrocken [ Rosé) 0,751 ............ 9,90 €
Schloss Vaux Petit Vaux 0,75 | ........ .. 16,99 €
Crémant de Bourgogne Brut Ros€ 0,751 ......................... 3450 €
Chandon Garden Spritz 0,75 1 ........... .. .. .. .. i ... 2990 €
Champagner Mumm Brut 0,751 ................................. 4590 €
Champagner Mumm Ros€ 0,75 1 ................................ 46,00 €
Perrier JOUt Brut 0,75 | ............ ... .. . 4890 €
Perrier JOuét Brut 0,375 | ............. ... ... ... ... 3390 €
Perrier JOUEt Ros€ 0,75 | ... ... ... . .. . . . . . 69,80 €
Perrier Jouét Blanc de Blancs 0,751 .............................. 69,80 €
Perrier Jouét Belle Epoque 0,751 ... 189,00 €
Perrier Jouét Belle Epoque ROS€ 0,75 | ... ..., 249,00 €
Moét & Chandon Brut 0,75 | .................. ... ... ... ......... 55,00 €

SCHNEIDER
% v%a

=7 gt‘-_ ~

WEINGUT SCHNEIDER

SaignerRosS€ 0,75 1 .. ... .o 14,80 €
Gray 0,75 | .. 14,80 €
Grauburgunder 0,75 1 ... ... .. 14,80 €
WeiBburgunder 0,75 | ... ... 14,80 €
Riesling 0,75 1 ... . 14,80 €
Chardonnay 0,75 | ... . 14,80 €
Hullabaloo 0,75 | ... .. 14,80 €
Kaitui 0,75 | ... 14,80 €
Sauvignon Blanc 0,75 1. ... .. .. 14,80 €
Alte Rebe Riesling 0,75 | ..... ... ... .. . . . i 14,80 €
Sauvignon Blanc FUM& 0,751 ....... ... ... ... . . oL 16,90 €
Chardonnay Johanneskreuz 0,751 ............ ... . ... ... ... ... 16,90 €
De Cutter CheninBlanc 0,751 .............. ... ... ... ............. 17,80 €
Chardonnay Crue 0,751 ... ... .. . 32,00 €
Ursprung 0,75 ... ..o o 14,80 €
Black Print 0,75 | ... ... 17,80 €
PinNot Noir 0,75 | ... 19,80 €
Tohuwabohu 0,75 | ... ... . . 19,80 €
Mele Kalikimaka 0,751 .............. ... ... .. .. . . ... 19,90 €
Merlot 0,75 | ... 19,50 €
Pinotage 0,75 | ... ... 2190 €
Rooi Olifant 0,75 | .. ... . 1790 €
Holly Moly 0,75 | ... ... 25,00 €
Franchelina 0,75 | .. ... 4190 €

Sekt 0,75 | .. 2700€



WEINGUT METZGER ASSELHEIM PFALZ

Pastorenstlck Gelber Muskateller 0,751 ............ ... ... ............ 13,80 €
Pastorenstick WeiRburgunder 0,751 ......... ... .. . .. . .. 13,80 €
Pastorenstlck Petit Blanc 0,751 .......... ... ... .. ... .. ... . .. ... ... 13,80 €
Wechselspiel RestsUfR 0,75 1 ... .. ... . i 13,80 €
Vom Kalkstein Chardonnay 0,751 .......... ... . ... i, 14,90 €
Filet Blanc trocken 0,75 | .. ... .. . 14,90 €
Filet St. Stephan Chardonnay R. 0,751 .......... ... ... .. ... ... ... .. 19,80 €
Filet Riesling Special Cut 0,751 ... ... ... ... . . .. . . i 24,90 €
Filet NOIr 0,75 | ... 14,90 €
Pastorenstlck Petit Noir 0,75 | . ... ... . . . 14,90 €
Filet PINOt NOIr 0,75 | ... 19,90 €

WEINGUT METZGER ALKOHOLFREI

Vinovol Gelber Muskateller Alkoholfrei 0,751 ........ ... ... ... .......... 12,90 €
Vinovol Riesling Alkoholfrei 0,75 | ......... ... ... .. .o i 12,90 €
Vinovol Sauvignon Blanc Alkoholfrei 0,751 .................. ... .. ..... 12,90 €
Filet PINOE NOIr 0,75 . ... 19,90 €

Sekt Rose Zero Alkoholfrei 0,75 | .. ... 13,90 €




ROSEWEINE

Manz Rosé feinherb 0,75 | ... ... ... .. . ... . . . ... 9,90 €
Studio Miraval 0,75 | .. ... .. 1490 €
Miraval RoS€ 0,75 | ... ... .. . 17,90 €
ROTWEINE

Sistinina Montepulciano 0,751 ......... .. .. .. .. .. 1,90 €
Elegant Frog Cabernet Sauvignon 0,751 .......................... 10,90 €
Fabelhaft Tinto 0,75 | . ... ... 1390 €
The Chocolate Block Cuvée 0,75 | ................................ 3290 €
Marrenon Les Grains Merlot 0,75 | ................ ... ............. 1,90 €
DOP Vento Primitivo 0,75 | ........... ... ... ... . . .. 1290 €
ICE

SolidCubeskg ......... ... . 250€
Crushedlcekg ......... ... ... . . . 250€
SolidBalllce kg ..... ... 6,90 €

Alle Getréinke Preise netto zzgl. MwSt.

zzgl. Equipment (Gldser, Barequipment, Barpersonal, Kthlschrénke, Kihlhénger etc.)
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DIE KLEINE LILLET
COCKTAIL BAR

LILLET COCKTAILS
Zuspann’s Lillet Sommer Spritz
Lillet Wildberry

Lillet Alpin Spritz

Lillet Rosé White Peach

Lillet Tonic

Lillet Pink Grapefruit Spritz
Lillet Basil Smash

Lillet D"Amour
Frozen Lillet Strawberry
PrIS . . ab7,50€

COCKTAILS

Havana Cuba Libre

Mojito

Daiquiri

Pina Colada

El Presidente (Havana, Lillet, Triple Sec, Grenadin, Orangenzeste)

Espresso Rumtini (Havana, Kahlaa, Zuckersirup, Gebruhter Espresso, 3 Bohnen)
PrEIS ... ab 8,50 €

WODKA

Absolut Espresso Martini

Absolut Moscow Mule

Absolut Cosmo Politan

Absolut Passion Pornstar Martini

Absolut Skinny Bitch

White Russia

PrIS .. ab 8,50 €

GIN

Malfy Rosa Gin und Tonic
La Dolce Vita

Malfy Gin Negroni
PreIS ... ab 8,50 €

Alle Drinks inkl. Glas, Eiswdirfel, Trinkréhrchen und Deko und noch viel
mehr Méglichkeiten fiir groBartige Drinks und Cocktails.

Lillet Bar mit Arbeitstisch. . ........ ... .. ... ... ......... 195,00 €

Alle Getrdnke Preise netto zzgl. MwsSt.
zzgl. Personal, Bar, Bar Equipment, Anlieferung und Abholung ] 6



KAFFEESPEZIALITATEN

ESPressO TASSE . ........ ... 159 €
Espresso Macchiato TASSe ......... ... ... .o i i 1,69 €
Caffeé CrémMe TASSE . ... ... 1,59 €
CAPPUCCINO TASSE .. ...ttt 159 €
Hand Crafted French Press Portion ............ .. ... ... ... ......cco.... 290 €
Filterkaffee Kanne . .......... . . . . 10,90 €

zzgl. Siebtréigermaschine oder WMF-Vollautomat und Barista

Pralinen aus der Confiserie 100 g . ....... ..., 490 €

Alle HeiRgetrdnke Preise netto zzgl. MwsSt.
zzgl. Equipment (Barista Maschine, Vollautomat, Porzellan, Besteck, etc.)




BUFFETVORSCHLAGE

WIRTSHAUS SCHMANKERL

Vorspeisen

» Rosa Seibling aus mildem Rauch mit Apfel-Meerrettich-Sahne

» Bauernentenbrust mild gerduchert mit Orangen-Johannisbeer-Sof3e
» Hauchdlnn geschnittenes Ochsenfleisch mit lauwarmer Senfsof3e

» Flusskrebssalat mit Ananas und Champignons in feinem Dip

» Bunte Blattsalate mit Balsamico- und Kréuterdressing

Preis ProPersON . ...... ... . .o 17,50 €

Hauptgerichte

» Geschmorte Kalbshaxe mit kréftiger Sofde und Semmelknddel

» Rhéner Bachforellenfilet auf Graupenrisotto mit Bauerngemuse

» Scheiben vom Ochsenricken mit geschwenkten Waldpilzen und Kartoffellauch-Auflauf

Preis ProPerson . ... ... ... .o 37,50€

Dessert
» Apfelktchlein mit Staubzucker, Kaiserschmarrn, Kompott und Eiscreme
PreiS ProPerSON . ... ... . .o 11,90€

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.




GENUSSBUFFET

Vorspeisen vom Buffet

» Schottischer Raucherlachs mit Meerrettichsahne
» Kaltes Roastbeef mit Remouladensolie

» Zarte Maishdhnchenbrust mit Currydip

» Rhdéner Bachforelle aus dem Wacholderrauch

» Sylter Krustenbrot und Steinofenbaguette

PreiS ProPersON .. ... ... ... .o 15,90 €

Vitaminreiches Salatbuffet
» Blattsalate mit zweierlei Dressing, Tomate-Mozzarella, mediterraner Bauernsalat,
Brokkoli Salat mit Mandeln

PreiS ProPerSON .. ... . . 6,90 €

Hauptgerichte

» Filet vom Wolfsbarsch mit Rieslingsofe und Nudeln

» Saftige Rumpsteaks mit Réstzwiebeln, Champignons, Kréuterbutter und Sahnekartoffel

» Zarte Schweinelendenmedaillons in Champignonrahm mit Kroketten und marktfrischem
Gemuse

PreiS ProPeISON ... ... ..ottt e e 6,90€

Dessert

» Potpourri an Kostlichkeiten aus der Patisserie

» In Mini-Gléschen angerichtet: Schokoladenmousse, Fruchtcreme, Zuspann'’s Himbeer-
traum bis hin zu Créme bralée und Rhéner Schmandmousse mit Créme Kirschen

PreiS ProPersON .. ..... ... . . i i 12,50€

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt. ] 9



RHONER HEIMAT VOM BUFFET

Suppe

» Rhéner Hochzeitssuppe mit Markkléschen, Eierstich, Maultaschen, feinen
Gemusewdurfeln und Suppengrin

PreisS ProPerSON ... ... ... . 15,50 €

Vorspeisen

» Gerducherte Forellenfilets vom FuRRe der Wasserkuppe

» Sllze vom Rhéner Weiderind mit Remouladensofe

» Lachsforelle aus mildem Rauch mit Sahne-Meerrettich und Zitrone

» Bauernententerrine mit CumberlandsolRe, knuspriges Krustenbrot und
Bauernbaguette

Preis Pro PerSON . ... ... . . 17,50 €

Hauptspeise

» Rumpsteak am Stlck tranchiert mit herzhafter Pfeffersofde und cremigem Kartoffel-
auflauf und Champignons aus der Butterpfanne mit Zwiebelchen

» Medaillons vom Landschwein mit Ragout von Steinpilzen und Krduterseidlingen mit
Hausmacher Butterspdtzle

» Flusszander Filet mit feiner WeilweinsoRe und Butterkartoffel

PreiS ProPeIrSON . ........o.iii ittt e 36,50€

Hauptspeise Vegetarisch
» Buntes Saisongemuse mit Brokkoli, Blumenkohl, Zuckerschoten, Méhren u. v. m.

Preis ProPerSON . ... ... . .o 36,50€

Dessert
» Zuspann's beruhmter Himbeertraum, Créme bradlée und Rhéner Schmandmousse
mit Marillenréster

PreisS ProPerSON . ... ... ..ot 12,50 €

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.




BUFFET BAYRISCH BAROCK

» Leberknddelfrittatensuppe

Preis proPerson ................o.iiiiiiiiiiii 7,50 €

» Obazda mit Kimmel und Camembert

» Hausmacher Wurstsalat von der Regensburger

» Radi und Radieschen

» Pfefferbeifder und luftgetrockneter H6henschinken
» Milder Bergblutenkdse

» Kleine Kalbsleberl mit Senf

» Ochsenmaulsilze mit griner Sofze

» Ger@ucherte Renke

PreisproPerson ...t 15,50 €

» Geschmorte Kalbsbdckchen in Madeira mit Schwammerin und Kléken

» Bergbachforelle auf Porreegemuse mit Dampfkartoffeln
» Gekochte Ochsenbrust mit Kren, Bouillonkartoffeln und Rahmwirsing

PreisproPerson ..................ioiiiiiiiiiiiiiii i, 33,00€

» Gezupfter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott und Eis
Preis proPerson ..................iiiiiiiiiii 12,00 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

ZUSPANN GOURMET-SCHLEMMERBUFFET

» Mild gerducherter Lachs mit herzhaftem Meerrettich-Dip

» Carpaccio vom Weiderind mit Rucola und frisch gehobeltem
Parmesan

» Antipasti und Grillgemuse mit hauchdinnem Héhenschinken

» Frisch angemachtes Rindertatar

» Gambas Aglio e Olio — Zuspann's Eismeergarnelen Cocktail

PreiSproPerson ..................o.iiiiiiiiiiiiii, 15,50 €

» Bunte Blattsalate mit Tomaten und Bio-Kresse
» Kréuter-Alrahman-Dressing
» Balsamico-Dressing

Preis proPerson ..................iiiiiiiiiii 3,50€

» Geschmorte Kalbsbdckchen in Masala-Jus mit Salbei-Gnocchi

» Schnitzel vom Weidekalb in knuspriger Panade

» Filet vom fangfrischen Loup de Mer auf Schmorgemuse mit Rosmarin-
kartoffeln

» Pasta ,Alonzo” mit cremiger Truffelsauce, Rucola und Parmesan

Preis HauptgangbuffetproPerson ............................ 38,90 €

» Zuspann’s Himbeertraum mit Rhén-Schmand

» Mousse mit Kirschkompott
» Macaron-Duo: Erdbeer-Macaron und Mousse mit frischen Beeren

Preis Dessertbuffet proPerson.................................. 1,50€



VEGANES & VEGETARISCHES SCHLEMMERBUFFET

Vorspeisenbuffet

» Carpaccio von bunten Rote-Bete-Variationen mit Orangenfilets,
Rucola und gerdsteten Nussen (vegan)

» Tomaten-Tatar mit Avocado, Limette und Basilikum (vegan)

» Hausgemachter Hummus und Rote-Bete-Hummus mit ofenwarmem
Fladenbrot (vegan)

» Antipasti und Grillgemuse mit Kréutern der Saison (vegan)

» Burrata mit Kirschtomaten, Basilikum und Olivendl (vegetarisch)

» Quinoa-Salat ,Persische Art” mit Feta, Oliven und Minze, dazu veganes
Focaccia und Brotaufstriche

PreiS proPerson ...............ouiuiiiiiiiii i, 15,90 €

Salat- & Bowl-Station
» Bunte Blattsalate mit Gurke, Tomaten und Sprossen (vegan)
» Quinoa-Salat mit Granatapfel, Petersilie und Zitronendl (vegcm)
» Linsensalat mit Senf-Vinaigrette und frischen Kréutern (vegan)
» Kichererbsen Bulgur Salat (vegan)
» Pilzsalat mit Champignonkdpfchen, Kichererbsen, Sellerie und
Paprika (vegan)
» Dressings:
Krauter-Alrahman-Dressing (vegan); Balsamico-Dressing (vegan)
Preis proPerson ......... ...ttt 9,50€

Hauptgénge vom Schlemmerbuffet

» Geschmorte Gemuse-Bdllchen in aromatischer Tomaten-Basilikum-
Sauce (vegan)

» Veganes Kichererbsen-Kokos-Curry mit frischem Gemuse und
Koriander (vegan)

» Cremiges Pilz-Risotto mit Thymian und veganem Parmesan (vegan)

» Spinat-Ricotta-Lasagne mit feiner Muskatnote (vegetarisch)

» Hausgemachte Gnocchi in Salbei-Butter mit Parmesan (vegetarisch)
» Spinatknddel auf Waldpilzgulasch (vegetarisch)
» Beilagen: Rosmarinkartoffeln, Basmatireis, mediterranes Ofengemuse

Preis HauptgangbuffetproPerson............................. 36,90 €

Dessert — Mini Designer-Glédschen

» Veganes Schoko-Mousse mit Himbeer-Ragout (vegan)

» Kokos-Chia-Pudding mit Mango und Limette (vegan)

» Panna Cotta mit Tahiti Vanille und Beerenkompott (vegetarisch)
» Frisches Obst und Beeren der Saison (vegan)

Preis DessertbuffetproPerson................................. 12,90 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




PARISER HAUTE CUISINE GOURMET BUFFET

Vorspeisen

» Tatar vom Elsésser Ochsen mit Kapern und Sardellen, fertig angemacht und
mariniert, serviert mit Pumpernickel, Bauernbrot und Creme fraiche

» Ganseleberterrine mit Portweingelee und Foie-gras-Macarons

» Kaisergranat-Cocktail mit altem Cognac

» Salat Nigoise

» Austern Fin de Clair auf Eisbett mit Zitrone und Vinaigrette

Preis ProPerSON ... ... ... . .t 26,90 €

Suppen
» Bouillabaisse a la Marseille
» Fischconsommé mit Edelfisch und Muscheleinlage und einem Hauch Safran

Preis ProPersSON .. ... ... .. 17,00€

Hauptgericht

» Brust und Keule vom franzésischen Perlhuhn auf Champagnerkraut mit
Café-de-Paris-Schaum

» Tranche von der Miéral-Entenbrust an Pastinakencreme und in Butter
sautiertem Feldsalat

» Cote de Boeuf vom Charolais-Rind

» Steinbuttkotelett in Beurre Noisette mit bretonischem Minigemuse und
Lila La-Ratte-Kartoffeln

» Hummer Thermidor mit ofenfrischem Baguette

Preis ProPerson ... .. ... .. . i 57,00 €

Optional:
» Wagyu vom Biru-Tijima-Ochsen, 4 Wochen Shio-Mizu-Aged alternativ fur
Cote de Boeuf vom Charolais-Rind
PreiS ProPerSON .. ... oottt Aufpreis 17,50 €

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.

Dessert
» Trilogie aus Creme Caramel, Crépes Suzette und Entremet
.Trés Chocolat” mit frischen Waldbeeren

PreisproPerson .........................c.cii... 12,50€

Bei den aufgefuhrten Buffetvorschldgen handelt es sich um Empfeh-
lungen, die selbstversténdlich individuell auf Ihren Wunsch angepasst
und verdndert werden kénnen.

Alle Buffets werden ansprechend in modernen Warmhaltebehditern,
auf Porzellan sowie dekorativen Platten angerichtet.

Zuzuglich berechnen wir — sofern gewlinscht — stundenweise Personal
fur das Buffet sowie die Kosten flr Anlieferung und Abholung. Porzellan
und Besteck kénnen ebenfalls optional hinzugebucht werden.




MENU AUSWAHL

RHONER HEIMAT

» Hunfelder Krduterrahmsuppe mit Buttercroutons
» Gruner Kopfsalat

» Rindertafelspitz mit MeerrettichsolRe

» Wurzelgemuse und Kréuterkartoffeln

» Schmandmousse mit Kirschragout

Preis ProPersOn . ... ... ... . . i 41,50 €

FEINSCHMECKER MENU

» Festtagssuppe mit Markkléfchen, Maultaschen und Eierstich

» Schweinefilet-Medaillons auf Champignonragout und Butterspdtzle oder
Bachforellenfilet Mullerin Art

» Schmand-Joghurt-Mousse mit Waldbeerengrutze und frischen Waldbeeren

Preis ProPersON . ........ ... . . i 42,50 €

TRADITIONS MENU HOHE RHON

» Hausgemachte Rinderkraftbrihe mit MarkkléRchen, Eierstich, feinem Gemusewdurfel
und gehackter Petersilie

» Knackiger griner Kopfsalat mit Gurkenscheiben im Sauerrahmdressing

» Saftige Landschweinfilet-Medaillons mit Steinpilzchampignons in SahnesolRe,
Marktgemuse und Kroketten

» Reis Trauttmansdorff mit Fruchtcocktail und Vanilleschaum

Preis ProPerSON . ... ... . . 43,50€

Preise inkl. gesetzlicher MwsSt. 24



AUFGETISCHT WIE SONNTAGS FRUHER ZU HAUSE

» Terrine von Tomatencremesuppe mit Rahm und Mandelbléttchen

» Geschmorter Kalbshaxenbraten mit sortierten Waldpilzen, Rahmwirsing
und Rhéner Kartoffelstampf

» dazu Blattsalat mit Dressing nach Wahl

» Bayrische Creme mit Himbeersofie und Waldbeeren

PreiSproPerson ...... ... ...ttt 44,50 €

SPRING TIME

» Spargelcremestppchen mit Spargelstiickchen und
Flusskrebsschwdnzen

» Knackiger Fruhlingssalat mit Dressing nach Wahl

» Frischer Weiterstédter Stangenspargel aus dem Sud mit
Kartoffeln und Sauce Hollandaise

» dazu Medaillons vom Weiderind

» Thieles Créme Giovanni im Weckglas mit frischen Erdbeeren

Preis proPerson ..................iiiiiiiiiiii 58,50 €°

“Preis 2025 inkl. 7 % MwsSt. fur Spargel

SUMMER TIME

» Buffelmozzarella mit Pesto auf Rucola und sonnengereiften
Tomatencarpaccio oder

» mediterraner Vorspeisenteller (+3,50 € Aufpreis)

» bernsteinfarbene Tomaten-Consommeé mit Basilikumkléchen

» Doradenfilet auf toskanischem Gemuse mit Rosmarinkartoffel oder

» Chianina-Rinderstriploin mit Kartoffeltarte und sautierten Pfifferlingen

» oder Lammruicken Toskana mit Schmorgemuse und Beilagen

» Panna Cotta mit gebratenen Elba-Nektarinen

PreisproPerson ........... ...t 43,50 €

o

FALL TIME

» Geschmortes Kurbisrisotto mit Tranchen von der Perlhuhnbrust
und Garnele

» Waldpilz-Kraftbrihe mit feiner Einlage

» Jagdfrisches Rehmedaillon mit Steinpilzragout, sortierten
Schupfnudeln und Marktgemuse

» WeiRwein-Sabayon mit Zwetschgenrdster und Vanilleeiscreme

PreiS proPerson .......... ... oottt 59,50 €

WINTER TIME

» Winterlicher Feldsalat in Kartoffeldressing mit Speckstippchen und
Granatapfelkernen

» Tatar vom Weiderind auf knusprigem Roésti und sortierten Waldpilzen

» Gansekeule klassisch mit feiner Sauce, Kléfen, Rotkohl, Apfelring und
Preiselbeercroutons oder

» MUritz-Zander auf Wirsinggemuse mit Dampfkartoffeln und Riesling-
sauce

» Schokoladentértchen mit flussigem Kern auf Himbeerkompott
und Eiscreme

Preis pProPerson ........ ...ttt 59,50 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




MASTER & COMMANDER

» Zuspann’s Tradition: Bouillabaisse des Nordens mit einer kdstlichen
Auswahl an Edelfischen und Shrimps, mit Safran verfeinert und
Wurzelgemuse in klarer Fischconsommé

» Tranchen von Pulpo und Jakobsmuscheln im Duett auf Linguini-Nest
mit Zitronengras-Champagnersauce

» Kapitansplatte: Medaillon vom Seeteufel, Garnelen und Loup de Mer
an Bergkrduter-Pesto-Risotto, Hummer-Ochsenjus und tournierendem
Gemuse

» Sorbet-Kollektion mit Waldbeeren

PreiS proPerson ...............ouiiiiiiiii i, 69,50 €

MASTER CLASS MENU

» In Butter sortierte Linguini-Nudelnest mit Zitronengras-Schaum

» Jakobsmuscheln und Adria-Garnelen

» Consommé vom Kalbsschwanz mit Madeira und Thymian-
Meersalzstange

» Milchkalbsbries in Butter gebraten auf Krabben-Algensalat und
Kalbsreduktion

» Rosa gebratener Rehrucken auf Kartoffelstampf, gelben und grinen
Pattinsons

» Geschmorte Nektarine mit Minze im Honigsud und Joghurteis

PreisproPerson ................c.ioiiiiiiiiiiiiiii i, 69,90 €

MASTERCLASS DELUXE

» Kaviar Imperial Malossol auf Kartoffelblini mit Buffelmilch-Créme-
fraiche und Afilia

» Wagyu-Tatar mit gehacktem Wachtelei auf lauwarmem gelbem
Curry-Linsensalat, Bergluftgetrockneter Lachs-Sashimi auf Avocado
und gerosteter Malzkruste

» Seeteufel Medaillons und Gamba auf Ochsenragout und Pommes
Dauphin

» Mille-Feuille & la Framboise mit frischen Himbeeren und
Créme Patissiere

PreisproPerson ..................ioiiiiiiiiiiiiiiiii, 79,50 €

Je Gramm Kaviar 3,95 €

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Fur die MenUs werden fur die frische Zubereitung immer Kéche und das
notwendige Klichenequipment bendtigt, ebenso Anlieferung und Abholung.




SOMMER BB(Q)

BBQing nach Herzenslust

Die Vitaminbar

» Bunte Blatt- und Pflucksalate mit Zuspann’s Kréuterrahmdressing und
weillem Traubenkerndl-Balsamico Dressing

» Gruner Brokkoli Salat mit Mandeln

» Kichererbsen-Hirsesalat mit frischer Minze

» Trilogie von Paprika mit Feta

» Tomate-Mozzarella in Pesto

Preis proPerson ..................iiiiiiiiiii 7,50 €

Ein absoluter Gaumen- und Augenschmaus

» Frische, al dente gekochte Spaghetti und zartschmelzender Grana
Padano werden in einem ausgehdhlten Laib direkt vor den Augen
der Gaste mit frisch gehobeltem Truffel und feinem Triffeldl vermengt.

Grana Padano — mindestens 15 Monate gereift.

Ein Qualitdtsmerkmal sind die typischen Salzkristalle sowie die brichig-
kérnige Struktur. Original Grana Padano erkennen Sie an dem rauten-
férmigen Zeichen auf der Rinde.

Best of Beef

» Saftiges Roastbeef, Ribeye und Huftsteaks auf Holzbrettern arrangiert,
unter Warmelampen ruhend, direkt vor den Augen der Gdste gegrillt.
Verfeinert mit frisch gestoRenem buntem Pfeffer.

» Dazu: Gehaltvolle Jus, Kréuterbutter, in der Pfanne geschwenkte
Rosmarinkartoffeln, sortiertes toskanisches Gemuse

Heimatkuiche
» Gebratenes Rhéner Bachforellenfilet mit heimischen Erdépfeln

PreisproPerson ..................iiiiiiiiiiiii 39,50€
Truffel nach Tagespreis

Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Pimp it up — Optional zu buchbar

» Sautierte, handverlesene Pfifferlinge (Saisonartikel)
PreisproPerson ................. ..., ab5,50€

» Sortierte Waldpilze mit Speck und Zwiebeln:
PreisproPerson ........... ...t 2,50€

» Dry Aged Weide-Ribeye und Filet vom Allg&uer Grauvieh:
PreisproPerson ..................ioiiiiiiiiii 5,50 €

» Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise (Saisonartikel)
PreisproPerson ....................iiiiiiiiiiiiiii, ab 6,50 €

SuRe Schlemmereien

Erlesene suf3e Kostlichkeiten aus unserer Patisserie in Mini-Design-
glaschen, mit frischen Beeren und FruchtsoRen
PreisproPerson ........... ...t 11,90€

Pimp it up
Frisch flambierte Créme bralée
PreisproPerson .......... ... i +1,00€
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LIEFERUNG | ABHOLUNG

Ganz bequem und so wie Sie es wiinschen

ABHOLEN

Alle Speisen werden auf Porzellan angerichtet und in Thermoboxen zur
Abholung bereitgestellt. Geschirr und Thermoboxen sind nach Ruck-
sprache am ndchsten Werktag zurtckzugeben.

LIEFERUNG

Alle Speisen werden auf Porzellan angerichtet und in Thermoboxen an
die von Ihnen gewlnschte Adresse geliefert. Das zur Verfigung gestellte
Geschirr holen wir gerne am ndchsten Tag oder nach Vereinbarung ab.

Ab 19,50 EUR netto » Die Lieferkosten richten sich an die PLZ und variie-
ren je nach Fahrzeit und Entfernung der Lieferadresse von Zuspann d la
carte zu Ihnen. Leihen und reinigen sind im Preis enthalten.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE VERANSTALTUNG

Zuspann d la carte
. 06652 911380
4 catering@zuspann.de

oder Uber das Kontaktformular auf der Homepage
'“:' www.zuspann.de
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EVENTCATERING

Getrdnke | Equipment | Personal

Alles aus einer Hand fiir Ihr perfektes Fest.

Gerne vermieten wir Innen Besteck, Gldser, Porzellan, Tischwdsche,
Mobiliar, Dekoration und sonstiges wie beispielsweise auch Kuhlschrén-
ke oder Zelte. Getrdnke liefern wir Ihnen in ausreichenden Mengen und
berechnen diese anschlieRend ausschlieRlich nach Verbrauch. Dartber
hinaus freuen wir uns auch Sie tatkréftig vor Ort mit unserem ausgebil-
detem Fachpersonal zu unterstitzen, sodass Sie sich ganz lhren Gdsten
widmen kénnen.

Unsere erfahrenen Projektleiter stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur
Seite und beraten Sie jederzeit personlich far Ihr individuelles Angebot.

LOCATION GESUCHT?

Unsere Location Empfehlungen fir Ihre individuelle
Veranstaltung.

Wenn es bei lhnen zu Hause oder auch im Buro fur die gewlnschte, bzw.

geplante Personenanzahl zu eng wird, unterstttzen wir Sie gerne dabei
eine passende Eventlocation fur Sie zu finden.

So ist beispielsweise der Alte Lockschuppen in Hiinfeld nicht nur
Regional erste Wahl fur die schénen und nutzlichen Dinge des téglichen
Gebrauchs, sondern bietet auch eine auergewoéhnliche Eventlocation
far Firmenveranstaltungen und private Feste.
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

ZUSPANN  DER ZUSPANN A LA CARTE GMBH & CO. KG

§1Allgemeines

(1) Far alle Lieferungen und sonstigen Leistungen gelten
ausschlieBlich die nachstehenden Allgemeinen Geschdfts-
bedingungen.

(2) Die Vertragspartner der Zuspann & la carte GmbH & Co.
KG werden nachfolgend als ,Auftraggeber”, die Zuspann & la
carte GmbH & Co. KG als , Zuspann & la carte” bezeichnet.

(3) Aligemeine Geschaftsbedingungen des Auftraggebers
gelten nur insoweit, als Zuspann & la carte ihnen schriftlich
ausdrucklich zustimmt.

(4) Alle Vereinbarungen, die zwischen den Vertragsparteien
im Zusammenhang mit der Lieferung oder sonstigen Leistun-
gen geschlossen werden, sind in den schriftlich geschlos-
senen Vertréigen zwischen den Vertragsparteien, in der Auf-
tragsbestétigung, in dem Angebot und diesen Bedingungen
schriftlich niedergelegt.

§ 2 Angebot/Leistungsumfang/Vertragsabschluss/Selbst-
belieferungsvorbehalt/Teillieferungen

(1) vertragsangebote der Zuspann & la carte sind freiblei-
bend.

(2) Der Vertrag kommt durch die Annahme des Angebots
des Auftraggebers durch Zuspann & la carte zu Stande.

(3) Fur den Umfang der vertraglich geschuldeten Leistung
ist grundsdatzlich die Auftragsbestatigung der Zuspann & la
carte bzw. der zwischen den Vertragsparteien geschlosse-
ne, schriftliche Vertrag oder, sofern ein/eine solche/solcher
nicht vorhanden ist, das Angebot von Zuspann & la carte
makgebend.

(4) Anderungen der Beschaffenheit, der Herstellungsweise
oder der Zusammensetzung der Lebensmittel behdlt sich
Zuspann a la carte auch nach Absendung einer Auftragsbe-
statigung vor, sofern diese Anderungen weder der Auftrags-
bestdtigung noch der Festlegung des Auftragsgebers wider-
sprechen. Der Auftraggeber wird sich aufderdem mit dartiber
hinausgehenden Anderungsvorschldgen bei saisonalen
Abweichungen von Lebensmitteln, insbesondere witterungs-
oder durch héhere Gewalt bedingten Abweichungen von
Fleisch, Fisch, Wild, GemuUse und Obst, von Zuspann & la carte
einverstanden erkléren, sofern diese durch gleichwertige
Lebensmittel ersetzt werden und soweit die Anderungen fur
den Auftraggeber zumutbar sind.

(5) Zuspann & la carte Ubernimmt kein Beschaffungsrisiko.
Zuspann ¢ la carte ist berechtigt, vom Vertrag zurtickzu-
treten, soweit sie trotz vorherigen Abschlusses eines ent-
sprechenden Einkaufsvertrages ihrerseits Bestandteile oder
Zutaten der Lieferung oder sonstigen Leistungen nicht erhdlt;
die Verantwortlichkeit von Zuspann & la carte fur Vorsatz
und Fahrlassigkeit bleibt unberdhrt. Zuspann d la carte wird
den Auftraggeber unverziglich Uber die nicht rechtzeiti-

ge Verfugbarkeit der Lieferung oder sonstigen Leistungen
informieren und dem Auftraggeber im Falle des Rucktritts die

entsprechende Gegenleistung unverztglich erstatten.

(6) Die dem Angebot oder der Auftragsbestéatigung zu-
grunde liegenden Unterlagen wie Abbildungen, Zeichnungen,
Mal- und Gewichtsangaben, Produktbeschreibungen oder
Muster sind in der Regel nur als Anndherungswerte zu verste-
hen, sofern sie nicht ausdrtcklich als verbindlich bezeichnet
oder schriftlich vereinbart werden.

(7) Teillieferungen und Teilleistungen sind zuléssig, soweit
dies far den Auftraggeber zumutbar ist.

(8) Werden Angebote nach Angaben des Auftraggebers und
dessen zur Verfugung gestellten Unterlagen ausgearbeitet,
Ubernimmt Zuspann & la carte keinerlei Haftung far die Rich-
tigkeit der erhaltenen Angaben und Unterlagen, es sei denn,
deren Fehlerhaftigkeit und Ungeeignetkeit wird vorsatzlich
oder grob fahrl&ssig nicht erkannt.

(9) Angebote, Planungen, Beschreibungen oder Préisenta-
tionen von Konzepten oder Ahnlichem bleiben, soweit nicht
ausdrucklich etwas anderes vereinbart ist, Eigentum von
Zuspann & la carte. Der Auftraggeber verpflichtet sich, jede
anderweitige Verwertung in jeglicher Form zu unterlassen,
insbesondere die Vervielfaltigung und Verbreitung und die
Weitergabe an Dritte sowie die Vornahme von Anderungen
ohne ausdruckliche Zustimmung von Zuspann d la carte.
Kommt ein Vertrag zwischen den Vertragsparteien nicht zu
Stande, sind sie zuriickzugeben; eine Nutzung bedarf der
ausdrucklichen Zustimmung von Zuspann & la carte

§ 3 Preise und Zahlungsbedingungen

(1) Alle Preise und Preisangaben verstehen sich auch ohne
ausdruckliche Bezeichnung als solche in Euro und zuztglich
der zum Zeitpunkt der Rechnungsstellung geltenden gesetz-
lichen Umsatzsteuer.

(2) wird far die Speisenbereitstellung ein Einzelpreis pro Ver-
anstaltungsteilnehmer vereinbart, so ist dieser unter Bertick-
sichtigung der Gesamtteilnehmerzahl kalkuliert.

(3) wird die Lieferung von Getrdnken vereinbart, erfolgt die
Abrechnung nach der jeweiligen GebindegroRe, Kiste oder
Flasche zu Einzelpreisen. Angebrochene Flaschen, Kisten oder
Gebinde werden zum vollen Gebindepreis berechnet und
kénnen dem Auftraggeber auf Verlangen belassen werden.

(4) Die Preise sind fur Zuspann & la carte bis vier Monate
nach Angebotsabgabe bzw. 30 Tage bei individuellen An-
geboten bindend. Nach Ablauf dieser Zeitspanne ist Zuspann
& la carte berechtigt, die Preiserhéhungen der Hersteller
oder Lieferanten oder Lohnerhéhungen an den Auftraggeber
weiter zu geben. Der Auftraggeber kann vom Vertrag zurtck-
treten, wenn der Preis mehr als 10 Prozent Gber dem Preis

bei Vertragsabschluss liegt. Verzégert sich der Beginn oder
Fortgang der Leistungserbringung aus Grunden, die nicht
von Zuspann & la carte zu vertreten sind, so ist sie berechtigt,
den hierdurch eingetretenen Mehraufwand gesondert in
Rechnung zu stellen.

(5) Zuspann & la carte ist berechtigt, bei Vertragsschluss
oder danach eine angemessene Vorauszahlung zu verlan-
gen. Die Hohe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine
kénnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

(8) Im Angebot nicht veranschlagte Leistungen, die auf
Verlangen des Auftraggebers ausgefuhrt werden oder aber
Mehraufwendungen, die bedingt sind durch unrichtige
Angaben des Auftraggebers oder sonstiger Dritter, durch
unverschuldete Transportverzégerungen, nicht termin- oder
fachgerechter Vorleistung des Auftraggebers oder sonstiger
Dritter, soweit diese nicht Erfllungsgehilfen der Zuspann & la
carte sind, werden dem Auftraggeber zusdatzlich in Rechnung
gestellt..

§ 4 Zahlung und Verzug

(1) Rechnungen ohne Félligkeitsdatum sind sofort und ohne
Abzug fdllig. Der Auftraggeber kommt ohne weitere Erklérun-
gen von Zuspann & la carte 14 Tage nach dem Fdlligkeitstag
in Verzug, soweit er nicht bezahlt hat.

(2) zahlungen werden ausschlieRlich in Euro akzeptiert. Es
sind nur Bezahlungen per Uberweisung, bar oder Kredit-
karte méglich. Zuspann & la carte erkennt keine Zahlung per
Scheck an.

(3) Berucksichtigt Zuspann a la carte Anderungswiinsche
des Auftraggebers, so werden die hierdurch entstehenden
Mehrkosten dem Auftraggeber in Rechnung gestellt.

(4) Bei zahlungsverzug werden Zinsen in Hohe von 5 % tber
den jeweiligen Basiszinssatz gemal’ § 247 Abs. 1 BGB berech-
net. Die Geltendmachung eines weitergehenden Schadens
bleibt hiervon unberahrt

§ 5 Anderung der bestellten Personenzahl und der Ver-
anstaltungszeit

(1) Eine Anderung der bestellten Personenzahl muss spétes-
tens 10 Werktage vor Veranstaltungsbeginn Zuspann & la
carte mitgeteilt werden; sie bedarf der schriftlichen Bestdti-
gung durch Zuspann & la carte.

(2) wird die Anderung der bestellten Personenzahl nicht
rechtzeitig mitgeteilt oder durch Zuspann & la carte aus
wichtigem Grund nicht bestdatigt, wird die urspringlich be-
stellte Personenzahl bei der Abrechnung zu Grunde gelegt.
Ein wichtiger Grund fur Zuspann & la carte liegt insbesondere
vor, wenn bei Dritten bestellte Leistungen nicht mehr recht-
zeitig abbestellt werden kénnen.

(3) Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatséich-
liche Personenzahl berechnet.

(4) Reduzieren sich die Personenzahlen um mehr als 10
Prozent, ist Zuspann & la carte berechtigt, die vereinbarten
Einzelpreise neu zu kalkulieren und angemessen zu erhéhen,
wenn sich hierbei fur den Auftraggeber eine gunstigere
Preisberechnung ergibt als die ursprunglich vereinbarte
Gegenleistung.

(5) Dem Auftraggeber steht in allen Féllen das Recht zu,
die vereinbarte Gegenleistung um die von ihm nachzuwei-
senden, aufgrund der geringeren Personenzahl ersparten
Aufwendungen fUr Zuspann & la carte zu mindern.

(6) Verschieben sich, sofern vereinbart, die Anfangs- oder
Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt Zuspann a la
carte dem zu, so kann Zuspann ¢ la carte diese zusdtzliche
Leistungsbereitschaft angemessen in Rechnung stellen. Dies
gilt nicht, wenn Zuspann & la carte hieran ein Verschulden
trifft.

§ 6 Aufrechnung und Zuriickbehaltung

(1) Aufrechnung ist ausgeschlossen, es sei denn, die Auf-
rechnungsforderung ist unbestritten oder rechtskraftig
festgestellt worden.

(2) Im Fallle des Vorhandenseins von Mdangeln steht dem
Auftraggeber ein Zurtckbehaltungsrecht nicht zu, es sei
denn, die Lieferung ist offensichtlich mangelhaft bzw. dem
Auftraggeber steht offensichtlich ein Recht zur Verweigerung
der Abnahme zu; in einem solchen Fall ist der Auftraggeber
nur zur Zurckbehaltung berechtigt, soweit der einbehaltene
Betrag im angemessenen Verhdltnis zu den Mangeln und
den voraussichtlichen Kosten der Nacherfullung steht. Der
Auftraggeber ist nicht berechtigt, Anspriche und Rechte
wegen Mdangeln geltend zu machen, wenn der Auftraggeber
fallige Zahlungen nicht geleistet hat und der fallige Betrag
(einschlieRlich etwaig geleisteter Zahlungen) in einem
angemessenen Verhdltnis zu dem Wert der - mit Mangeln
behafteten - Lieferung steht.

§ 7 Lieferung und Leistungen

(1) Vereinbarte Termine fur die Erbringung der Lieferung
und der sonstigen Leistungen gelten grundsdétzlich nur an-
ndhernd, es sei denn, es werden schriftlich feste Termine
vereinbart.

(2) Mit vom Auftraggeber nach Vertragsschluss vorgebrach-
ten Anderungen oder Umstellungen der Ausfuhrungen verlie-
ren auch fest vereinbarte Ausfuhrungs- und Lieferungstermi-
ne von Zuspann a la carte ihre Verbindlichkeit, soweit diese
von den Anderungen oder Umstellung mittelbar oder unmit-
telbar betroffen sind. Gleiches gilt fUr von Zuspann & la carte
nicht zu vertretenden Anderungen, insbesondere bei nicht
rechtzeitig zur VerfUgung gestellten Unterlagen, Informatio-
nen zu speziellen Didtanforderungen oder Behinderungen
von Veranstaltungsteilnehmern, erforderlichen behérdlichen
Genehmigungen und Materialen des Auftraggebers.

(3) Treten bei Zuspann & la carte oder den Vorlieferanten
nicht von diesen zu vertretende Stérungen im Geschafts-
betrieb auf, insbesondere Arbeitsaussténde, Streiks und
Aussperrungen sowie Fdlle héherer Gewalt, die auf einem
unvorhergesehenen und unverschuldeten Ereignis
beruhen und zu schweren Betriebsstérungen fuhren,
so verschieben sich Lieferungsfristen um die Dauer
der Behinderung entsprechend.
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§ 8 Abnahme/ Leistungsort/ Gefahriibergang

(1) Die Abnahme erfolgt regelméRig unverziglich nach
Leistungserbringung bzw. Anlieferung. Der Auftraggeber ver-
pflichtet sich, am Abnahmetermin selbst teilzunehmen oder
sich von einer entsprechenden Bevollmdchtigten Person
vertreten zu lassen. Nutzt der Auftraggeber die Leistungen,
gelten sie als abgenommen. Unwesentliche Mangel berech-
tigen nicht zu Verweigerung der Abnahme.

(2) Der Auftraggeber ist verpflichtet, die Lieferung und sons-
tige Leistungen von Zuspann d la carte bei Abnahme bzw.
nach Lieferung zu Uberprifen und etwa festgestellte Mangel
unverzuglich, entweder mundlich am Erfullungsort oder fern-
mundlich gegenuber Zuspann & la carte mitzuteilen und Zu-
spann & la carte Gelegenheit zu geben, die entsprechenden
Feststellungen zu treffen. Die Mangel sind vom Auftraggeber
so detailliert wie méglich zu beschreiben. Die ragelose Inan-
spruchnahme der Lieferung oder sonstigen Leistungen gilt
als Abnahme.

(3) Mit Abnahme der Lieferung oder sonstigen Leistung durch
den Auftraggeber geht die Gefahr fur Verlust, Beschadigung,
Verminderung und Verschlechterung sowie von Folgeschd-
den auf den Auftraggeber Uber.

(4) Im Falle eines von Zuspann & la carte geschuldeten
Konzepts, kann Zuspann d la carte die gesonderte Abnahme
des Konzepts verlangen.

(5) Leistungsort ist der Veranstaltungsort.

() Die Gefahr geht ab der Ladekante des Transportfahr-
zeugs auf den Auftraggeber Gber.

§ 9 Gewdhrleistung

(1) Der Auftraggeber kann zunéchst Nacherfillung verlangen.
Die Art und Weise der Nacherfullung steht im Ermessen von
Zuspann a la carte. Will der Auftraggeber Schadensersatz
statt der Leistung verlangen, so ist insoweit ein Fehlschlagen
der Nacherfullung erst nach dem erfolglosen zweiten Ver-
such gegeben. Die Anwendung des § 478 Abs. 1 BGB (Ruck-
griffsanspruch des Unternehmers) bleibt unberuhrt.

(2) Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf solche
Mdangel, die beim Auftraggeber durch natdrliche Abnutzung,
Feuchtigkeit, starke Erwérmung, unsachgemdRe Behand-
lung oder unsachgemdBe Lagerung entstehen. In gleicher
Weise erstreckt sich die Gewdhrleistung nicht auf zumut-
bare Abweichungen in Form, MaRen, Aussehen, Konsistenz,
Geschmack oder sonstige Beschaffenheit der Lieferungen,
insbesondere der Lebensmittel.

(3) Erfolgt die Méngelrtige verspdtet oder werden bei Ab-
nahme Vorbehalte wegen offensichtlicher Mdngel nicht
gemacht, erléschen etwaige Gewdhrleistungsanspriche
des Auftraggebers, es sei denn, den Auftraggeber trifft an
der Verspd&tung oder Nichtvornahme der Mdngelrige kein
Verschulden. Gleiches gilt, wenn der Auftraggeber selbst An-

derungen vornimmt oder Zuspann ¢ la carte die Feststellung
oder Nachbesserung der Mdngel erschwert bzw. unmaég-
lich macht. Dies ist in der Regel der Fall bei Mangelrtigen
bezuglich offensichtlicher Méngel erst nach Beendigung der
Veranstaltung.

§ 10 Rucktritt

(1) Ein kostenfreier Rucktritt (Stornierung) des Auftraggebers
von dem mit Zuspann & la carte geschlossenen Vertrag
bedarf der schriftlichen Zustimmung von Zuspann d la

carte. Erfolgt diese nicht, so ist in jedem Fall die vereinbarte
Gegenleistung zu zahlen, wenn der Auftraggeber vertragli-
che Leistungen nicht in Anspruch nimmt. Dies gilt nicht, wenn
Zuspann a la carte die Verpflichtung zur Rucksichtnahme auf
Rechte, Rechtsguter und Interessen des Auftraggebers ver-
letzt und dem Auftraggeber dadurch ein Festhalten an dem
Vertrag nicht mehr zuzumuten ist oder ihm ein sonstiges
gesetzliches oder vertragliches Rucktrittsrecht zusteht.

(2) Tritt der Auftraggeber vor der 8. Woche vor dem Ver-
anstaltungstermin zurdck, ist Zuspann & la carte berechtigt,
25 Prozent der vereinbarten Gegenleistung zu verlangen,
zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungs-
termin 50 Prozent der vereinbarten Gegenleistung, bei einem
Rucktritt zwischen der 3. und der 2. Woche 80 Prozent der
vereinbarten Gegenleistung.

(3) Der Abzug ersparter Aufwendungen ist nach Abs. 2
entsprechend berucksichtigt. Dem Auftraggeber steht der
Nachweis frei, dass der oben genannte Aufwand nicht oder
nicht in der geforderten Hohe entstanden ist.

(4) Zuspann & la carte ist zum Racktritt vom Vertrag berech-
tigt, wenn ein sachlich gerechtfertiger Grund vorliegt; dies ist
insbesondere der Fall, wenn der Auftraggeber die verlangte
Vorauszahlung nach § 3 Abs. 5 auch nach Verstreichen einer
angemessenen Nachfrist durch Zuspann a la carte nicht
leistet; hdhere Gewalt oder andere von Zuspann d la carte
nicht zu vertretende Umsténde die Erfullung des Vertrages
unmaoglich machen; Veranstaltungen unter irrefihrenden
oder falschen Angaben wesentlicher Tatsachen, zB. des Kun-
den oder Zwecks, gebucht werden.

Bei berechtigtem Rucktritt durch Zuspann ¢ la carte entsteht
kein Schadenersatzanspruch des Auftraggebers.

(5) Verbindlichkeit der vereinbarten Personenzahl Die Grund-
lage der Leistungserbringung und Abrechnung ist die zuletzt
bestdtigte Personenzahl gemdR § 5 dieser Allgemeinen
Geschdaftsbedingungen.

(8) Minderung der Gastezahl Eine Reduzierung der ver-
einbarten Personenzahl muss spdtestens 10 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden und bedarf der
schriftlichen Bestdtigung durch Zuspann & la carte. erfolgt
keine fristgerechte Mitteilung oder Bestétigung, gilt die ur-
sprunglich vereinbarte Personenzahl als Abrechnungsgrund-
lage (§ 5 Abs. 2).

(7) Kurzfristige Reduzierung / Nichterscheinen einzelner
Gaste (No-Show) Erscheinen angemeldete Gdaste ganz oder
teilweise nicht oder reduziert sich die Géstezahl kurzfristig,
besteht kein Anspruch auf Preisminderung, soweit Zuspann
a la carte bereits Dispositionen getroffen hat, insbesondere
fur Einkauf frischer Waren, Personalplanung oder Fremd-
leistungen.

(8) Vollstaindiger No-Show des Auftraggebers nimmt der
Auftraggeber die vertraglich vereinbarten Leistungen ganz
oder teilweise nicht in Anspruch, ohne fristgerechten Rucktritt
gemdaR § 10, bleibt der Anspruch von Zuspann & la carte auf
die vereinbarte Gegenleistung bestehen.

(9) Nachweis geringeren Schadens Dem Auftraggeber bleibt
in allen Fallen ausdrtcklich der Nachweis vorbehalten, dass
Zuspann & la carte kein oder ein wesentlich geringerer Scha-
den entstanden ist (§ 5 Abs. 5, § 10 Abs. 3).

§ 11 Haftung

(1) Zuspann & la carte haftet in Féllen des Vorsatzes oder
der groben Fahrldssigkeit von Zuspann a la carte oder eines
Vertreters oder Erflllungsgehilfen nach den gesetzlichen
Bestimmungen. Im Ubrigen haftet Zuspann & la carte nur
nach dem Produkthaftungsgesetz, wegen der Verletzung
des Lebens, des Kdrpers oder der Gesundheit oder wegen
der schuldhaften Verletzung wesentlicher Vertragspflichten.
Der Schadenersatzanspruch fur die Verletzung wesent-
licher Vertragspflichten ist jedoch auf den vertragstypischen
vorhersehbaren Schaden begrenzt, wenn nicht zugleich ein
anderer der in Satz 1 oder 2 dieses Abs. 1 aufgeflhrten Aus-
nahmefdille vorliegt. Die Haftung von Zuspann & la carte ist
auch in den Fdllen grober Fahrlassigkeit auf den vertrags-
typischen vorhersehbaren Schaden begrenzt, wenn nicht
zugleich ein anderer der in Satz 2 dieses Abs. 1 aufgeflhrten
Ausnahmefdille vorliegt.

(2) Die Regelungen des vorstehenden Abs. 1 gelten fur alle
Schadenersatzanspruche (insbesondere fur Schadenersatz
neben der Leistung und Schadenersatz statt der Leistung),
und zwar gleich aus welchem Rechtsgrund, insbesonde-

re wegen Mdngeln, der Verletzung von Pflichten aus dem
Schuldverhditnis oder aus unerlaubter Handlung. Sie gelten
auch fur den Ersatz vergeblicher Aufwendungen.

(3) Eine Anderung der Beweislast ist mit den vorstehenden
Regelungen nicht verbunden.

§ 12 Lebensmittelkontrollen

Die bei einer Lebensmittelkontrolle hinterlassenen amtlich
versiegelten Gegenproben sind Zuspann & la carte zur Ver-
fugung zu stellen.

§ 13 Gerichtsstand

Gerichtsstand ist der fur den Firmensitz von Zuspann ¢ la
carte zustandige Gerichtsort, soweit der Auftraggeber Kauf-
mann ist. Zuspann & la carte ist auch berechtigt, vor einem

Gericht zu klagen, welches fur den Sitz oder eine Niederlassung
des Auftraggebers zusténdig ist.

§14 Nebenabreden

Etwaig getroffene mundliche Nebenabreden sind unwirksam.
Zuspann & la carte weist daraufhin, dass es ihren Mitarbeitern
untersagt ist, mundliche Nebenabreden zu Vertrédgen mit Auf-
traggebern oder zu Angeboten oder Auftragsbestdtigungen zu
vereinbaren.

Zuspann d la carte GmbH & Co.KG
GF Carolin Zuspann, Marc Zuspann
Dr. Detlev-Rudelsdorff-Allee 2-4
36088 Hunfeld.
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